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SAINT-JOSEPH BLANC
· Origine : Nord AOP Saint-Joseph 
· Terroir : Terrasses granitiques
· Cépages : Marsanne  - Roussanne

· Âge des vignes : 10  - 20 ans 
· Viticulture : En CONVERSION BIOLOGIQUE, sol travaillé favorisant une grande activité microbienne, traitement bio très modéré, effeuillage, vendange en vert pour une bonne maturation du raisin.
· Vendange : Manuelle  - 19 septembre 2024 (600 bouteilles)
· Vinification : 
· Pressurage pneumatique en vendange entière
· Fermentation en futs à basse température, levures indigènes
· Bâtonnage modéré 
· Légère filtration avant mise et ajustement de SO2
· Elevage : 10 mois en fûts anciens
· Alcool : 13 %   PH : 3.67 / AT : 3.05  

· Notes de dégustation
· Robe : Jaune pâle aux reflets argentés, brillante et cristalline.
· Nez : Élégant et subtil. Arômes de fleurs blanches (acacia, aubépine), de fruits à chair blanche (poire, pêche), accompagnés de notes d’amande fraîche et d’agrumes. À l’aération, apparaissent des nuances plus complexes : miel léger, pierre chaude, touche légèrement beurrée selon l’élevage.
· Bouche : Droite et précise. L’attaque est fraîche, puis le vin gagne en ampleur avec une texture soyeuse. Belle tension minérale qui structure l’ensemble et apporte de l’allonge. Finale longue, fine, marquée par une élégante salinité.

· Accords 
· Saint-Jacques poêlées, crustacés (homard, langoustine) 
· Volailles fines (suprême de volaille, poularde à la crème) 
· Risottos (champignons, parmesan) 
· Fromages : Chèvre affiné, Comté jeune, Beaufort 

· Potentiel de garde : 5 à 10 ans. Peut-être bu sur la jeunesse ou offre une belle complexité entre 3 -5 ans. Un vin d’équilibre entre richesse et fraîcheur, avec une vraie verticalité. La texture gagne en rondeur tout en conservant une belle trame minérale.

· Conditions de service
· Température : 11 - 13°C 
· Aération : ouverture 20 - 30 minutes avant le service 

· Si ce vin était un état d’esprit ? Elégant - Sérénité - Précision - L’équilibre dans chaque détail. 
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