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· Origine :   Epinouze, village dans le Nord Drôme 
· Terroir : Sol sablo-limoneux de galets roulés 
· Cépages : Syrah, Chatus, Villard Noir, Persan

· Âge des vignes : entre 8 et 80 ans
· Viticulture : En AGRICULTURE BIOLOGIQUE, sol travaillé favorisant une grande activité microbienne, traitement bio très modéré, effeuillage, vendange en vert pour une bonne maturation du raisin.
· Vendange : Manuelle - Du 2 au 10 octobre 2021 (1300 bouteilles)
· Vinification : Très traditionnelle en cuve béton avec remontage et/ou pigeage journalier
· Vendange entière
· Durée de cuvaison de 15 à 20 jours 
· Pressurage pneumatique
· Fermentation malolactique en fûts

· Elevage : 20 mois en fûts anciens 
· Alcool : 12    PH : 3.60 / AT : 3.97

· Notes de dégustation
· Robe : Rouge profond aux reflets violacés dans sa jeunesse, évoluant vers des nuances grenat.
· Nez : Complexe et expressif, mêlant fruits noirs mûrs (mûre, cassis), et une touche légèrement sauvage typique des cépages anciens. À l’aération, apparaissent des notes de sous-bois et de cacao.
· Bouche : Attaque souple puis structure affirmée. Les tanins sont présents mais enrobés, apportant une belle colonne vertébrale. On retrouve les fruits noirs, avec une finale longue, épicée et légèrement minérale. Équilibre entre fraîcheur et maturité.

· Accords 
· Filet de bœuf aux morilles
· Cuisine méditerranéenne (aubergines, tomates confites) 
· Fromage de brebis

· Potentiel de garde : 5 à 12 ans

· Conditions de service
· Température : 16 - 18°C 
· Aération :  carafage 1 à 2 heures 

Si ce vin était un état d’esprit ?  Contemplation - Retour à l’essentiel - « Le goût du temps qui s’installe ».
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